peischarte
Slgppen

Fldadlisuppe
Tomatenrahmsuppe

Steiner Rieslingsuppe

Ddate

Kleiner / grosser bunter Blattsalat

Gemischter Salat
Kartoffelsalat-Randen-Sellerie-Tomaten-Gurke-Blattsalat

Bauern Salat
Oliven, Feta, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln an Olivensl-Zitronensauce

Wurst Salat /Wurst Kise Salat

Cervelat garniert auf Eisbergsalat mit Tomaten und Gurken/ Leerdamer
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Nivdlelgerictte

Schweizer Klassiker:

Rinds Gehacktes mit Hornli
+ Aptelmus

Spaghetti Bolognese

Rindhackfleischsosse

Kisespitzli
Spitzli, Rahm, Zwiebeln, Knoblauch, Emmentaler/Gruyere

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt.
Kartenzahlungen/Twint akzeptieren wir ab einem Betrag von 20 CHF/EURO, darunter berechnen wir einen pauschalen Zuschlag von
Fur Bezahlungen in EURO berechnen wir eine Kurs-/Aufwandsentschadigung von 10%
Zusitzliche Gedecke berechnen wir mit einer pauschalen Reinigungs-/Aufwandspauschale von CHF 2.00 pro Gedeck

5.00

8.50

10.50

5.00 / 8.50

12.50

14.00

16.00/18.50

17.50
+ 2.00

17.50

17.50

0.50 CHF/EURO



Dpeischarte
"Cmpfehlung des Hituses

Fischknusperli mit buntem Salat
Zander- Knusperli im Bierteig und Tartar sauce

Paniertes Schweineschnitzel mit Beilage und buntem Blattsalat

Auf Wunsch auch Gluten frei

Schweinsschnitzel Natur an Champignonrahmsauce mit Beilage
und buntem Blattsalat

Schweins Cordon bleu mit Beilage und buntem Blattsalat
gefiillt mit Gruyere und Schinken,

Auf Wunsch auch Gluten frei

Kalbsleberli mit Bratkartoffeln an Weisswein-Buttersauce

Rinds Entrecote ca 250 gr mit Beilage und buntem Blattsalat
mit Kriauterbutter oder Sauce Béarnaise

Beilagen nach Wahl:

Pommes Frites, Butternudeln, Spitzle, Kroketten, Country Potatoes

IMMER EIN GENUSS

Kisefondue nach Hausrezept 200 gr /oder 250 gr

Zutaten: Kirsch, Weisswein, Knoblauch, serviert mit Brot

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt.

22.50

22.50

24.50

26.50

30.50

32.50

31.50

36.50

22.50/25.50
Pro Person

Kartenzahlungen/Twint akzeptieren wir ab einem Betrag von 20 CHF/EURO, darunter berechnen wir einen pauschalen Zuschlag von 0.50 CHF/EURO

Fur Bezahlungen in EURO berechnen wir eine Kurs-/Aufwandsentschadigung von 10%
Zusitzliche Gedecke berechnen wir mit einer pauschalen Reinigungs-/Aufwandspauschale von CHF 2.00 pro Gedeck



Dpeischarte

Gemiisepfanne vegan (V)
Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Karotten, Cherry Tomaten gebraten an Olivensl mit Knoblauch und
Thymian serviert mit Brot

Vegipfanne
Zucchini, Champignons, Zwiebeln, Frischkise, Rahm, Sojasosse.

Auf Wunsch auch als Rindfleisch/ oder Hihnchenbruststreifenpfanne

Fitnessteller
Bunter Blattsalat, Cherrytomaten, Gurke, Paprika und
Hihnchenbruststreifen dazu Brot

Grosser Wrap (warm)
Getiillt : Pilze, Paprika, Salat, Hihnchenbruststreifen, Sauce :Frischkése, Rahm,

CWD

Oessent

Vanille / oder Erdbeere Eis mit Rahm

Vanille Eis mit Rahm und heissen Himbeeren
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Zusatzliche Gedecke berechnen wir mit einer pauschalen
Reinigungs-/Aufwandspauschale von CHF 2.00 pro Gedeck

Informationen zu Allergenen: Wenden sie sich bitte an unser Personal.

19.50

19.50

24.50

22.50

22.50

Stk. 3.50

11.00

Fleisch- und Fischdeklaration finden Sie im Restaurant oder wenden Sie sich an unser Personal.

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt.

Kartenzahlungen/Twint akzeptieren wir ab einem Betrag von 20 CHF/EURO, darunter berechnen wir einen pauschalen Zuschlag von 0.50 CHF/EURO

Fur Bezahlungen in EURO berechnen wir eine Kurs-/Aufwandsentschadigung von 10%

Zusitzliche Gedecke berechnen wir mit einer pauschalen Reinigungs-/Aufwandspauschale von CHF 2.00 pro Gedeck



